
「
Borgoに
は

『
Rubus』
と
い
う
サ
ワ

ー
も
あ
り
ま
す
が
そ
ち
ら

は
木
苺
を
浸
け
た
だ
け
の

も
の
。
『
La Luna 

Rossa』
は
樽
熟
成
さ
せ

て
い
る
か
ら
酸
味
が
ま
た

異
な
り
ま
す
ね
。
」
 

　
世
界
１
位
の
生
産
量
を

誇
る
ワ
イ
ン
大
国
で
あ
る

イ
タ
リ
ア
に
と
っ
て
樽
熟

成
は
身
近
な
手
法
。
そ
の

味
に
期
待
し
て
間
違
い
な

い
。
こ
の
ビ
ー
ル
も
ま

た
、
飲
み
手
の
心
を
つ
か

む
の
が
う
ま
い
。

　
そ
の
ほ
か
に
も
、
ど
う
い
っ
た
飲
み
方

を
楽
し
む
の
か
と
い
う
問
い
か
け
に
、
イ

タ
リ
ア
ン
ビ
ー
ル
が
た
く
さ
ん
の
答
え
を
用

意
し
て
い
る
こ
と
を
今
回
の
取
材
を
通
じ
て

確
信
し
た
。
「
職
人
の
ビ
ー
ル
」
は
、
ビ
ア

ラ
ヴ
ァ
ー
達
の
こ
だ
わ
り
に
堪
え
う
る
見
た

目
の
美
し
さ
、
特
色
の
あ
る
ス
タ
イ
ル
、

繊
細
な
テ
イ
ス
ト
を
備
え
て
い
る
か
ら

だ
。
 

　
優
れ
た
文
学
作
品
や
ア
ー
ト
は
、
様
々
な

人
に
解
釈
さ
れ
る
こ
と
で
そ
の
深
み
を
増
し

て
い
く
。
イ
タ
リ
ア
ン
ビ
ー
ル
も
同
じ
だ
。

そ
れ
を
飲
む
人
た
ち
が
ど
ん
な
楽
し
み
方
を

考
え
る
の
か
に
よ
っ
て
、
面
白
さ
が
変
わ
っ

て
く
る
。
グ
ラ
ス
に
よ
る
違
い
を
楽
し
む
、

料
理
と
の
マ
リ
ア
ー
ジ
ュ
を
考
え
る
、
他

の
国
の
ビ
ー
ル
と
比
較
し
て
新
し
い
味
を

見
つ
け
る
、
年
を
経
て
変
化
す
る
フ
レ
ー

バ
ー
に
期
待
し
て
静
か
に
寝
か
せ
る
。
イ

タ
リ
ア
ン
ビ
ー
ル
の
自
由
と
は
、
そ
ん
な
数

多
く
の
た
し
な
み
方
を
許
容
し
て
く
れ
る

懐
の
深
さ
に
あ
る
。
あ
な
た
も
ぜ
ひ
、
自
由

な
ビ
ー
ル
を
味
わ
っ
て
み
て
ほ
し
い
。
 

 ※
本
記
事
は
２
０
１
３
年
４
月
の
取
材
に
基

づ
く
も
の
で
す
。
 

ス
が
弱
く
ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り
と
喉
越
し

で
、
緑
茶
に
よ
る
シ
ャ
ー
プ
な
後
味
が
魅

力
的
だ
。
こ
れ
な
ら
、
寿
司
の
よ
う
な
和
食

か
ら
濃
厚
な
ク
リ
ー
ム
ソ
ー
ス
を
か
ら
め
た

フ
レ
ン
チ
ま
で
幅
広
く
合
わ
せ
ら
れ
る
。
緑

茶
の
よ
う
な
一
見
風
変
わ
り
な
素
材
で
も
、

オ
リ
ジ
ナ
ル
ス
タ
イ
ル
の
キ
ャ
ラ
ク
タ
ー

を
崩
さ
ず
に
新
し
い
味
を
生
み
出
す
セ
ン

ス
の
良
さ
を
感
じ
る
。
ド
イ
ツ
ビ
ー
ル
好
き

に
こ
そ
オ
ス
ス
メ
し
た
い
。
 

　　　　　"Weizen"
Weizen Tea Birra

　
イ
タ
リ
ア
ン
ビ
ー
ル
を
楽
し
み
な
が
ら
、

橋
本
さ
ん
が
何
度
か
口
に
し
た
言
葉
が
あ

る
。
ビ
ー
ル
は
自
由
な
お
酒
だ
と
。
 

　
麦
は
世
界
中
の
も
の
が
手
に
入
る
し
、
ワ

イ
ン
の
原
料
と
な
る
葡
萄
の
よ
う
に
隣
の
畑

だ
と
品
質
が
途
端
に
下
が
る
と
い
う
こ
と

も
な
い
。
作
り
た
い
人
が
作
れ
る
お
酒
だ
。

飲
む
人
の
楽
し
み
方
も
自
由
だ
。
強
い
日
差

し
の
中
、
缶
ビ
ー
ル
の
ま
ま
飲
む
楽
し
み
も

あ
れ
ば
、
洒
落
た
バ
ー
で
料
理
と
と
も
に

ゆ
っ
く
り
と
味
わ
う
こ
と
も
で
き
る
。
 

 　
だ
が
、
自
由
だ
か
ら
こ
そ
、
ビ
ー
ル
を

ど
う
い
う
シ
チ
ュ
エ
ー
シ
ョ
ン
で
、
ど
ん

な
物
語
を
感
じ
な
が
ら
飲
む
の
か
と
い
う

こ
と
が
大
切
に
な
っ
て
く
る
の
で
は
な
い
だ

ろ
う
か
。

ビ
ー
ル
は
「
自
由
」
だ

　
イ
タ
リ
ア
ン
ビ
ー
ル
を
語
る
と
き
に
見
逃

せ
な
い
の
が
、
近
隣
の
ビ
ー
ル
大
国
か
ら

の
影
響
で
あ
る
。
例
え
ば
ド
イ
ツ
。
言
わ

ず
と
知
れ
た
ビ
ー
ル
の
国
で
あ
る
が
、
イ

タ
リ
ア
ン
ビ
ー
ル
に
と
っ
て
は
麦
な
ど
原
料

の
輸
入
元
で
あ
り
、
ス
タ
イ
ル
の
輸
入
元

で
も
あ
る
よ
う
だ
。
 

　
テ
イ
ス
テ
ィ
ン
グ
し
た
の
は
、
GLADO
 

PLA
TO
醸
造
所
の
『
W
EIZEN
 TEA 

BIRRA』
(4.5%
)と
い
う
、
緑
茶
が
0.9%

含
ま
れ
た
ビ
ー
ル
。
ヴ
ァ
イ
ツ
ェ
ン
の
風
味

を
引
き
継
ぎ
な
が
ら
、
比
較
的
炭
酸
ガ
 

緑
茶
入
り
 

ヴ
ァ
イ
ツ
ェ
ン

▶”緑茶入り”ヴァイツェン
『WEIZEN TEA BIRRA』。お
茶の味は強くないが、余計な甘
みが残らず料理との相性抜群。

▲グラスによる味わいの違いを楽しむのも面白い。丸みを帯びて底が深いグラスは、香りは強く感じられるが味の輪
郭が少し弱くなる。丸みがあっても底が浅いものだと、味もぐっと「近く」に感じられる。

　
例
え
ば
、
日
本
と
イ
タ
リ
ア
の
共
通
点
に

思
い
を
馳
せ
て
み
る
。
 

　
イ
タ
リ
ア
に
お
け
る
マ
イ
ク
ロ
ブ
ル
ワ
リ

ー
の
歴
史
は
ま
だ
短
い
。
日
本
の
ク
ラ
フ

ト
ビ
ー
ル
が
１
９
９
４
年
、
イ
タ
リ
ア
で

は
２
年
後
の
１
９
９
６
年
に
誕
生
し
、

『
Unionbirrai』
と
い
う
組
合
に
は
現
在

１
０
０
以
上
の
醸
造
所
と
ブ
ル
ー
パ
ブ
が

加
盟
し
て
い
る
。
日
本
と
同
じ
よ
う
に
南
北

に
細
長
い
土
地
に
は
四
季
が
あ
り
、
フ
ィ

レ
ン
ツ
ェ
と
東
京
の
最
高
気
温
は
年
間
を
通

じ
ほ
ぼ
同
じ
だ
と
い
う
。
ベ
ル
ギ
ー
や
ド

イ
ツ
、
イ
ギ
リ
ス
と
い
っ
た
１
０
０
０
年

以
上
の
ビ
ー
ル
の
歴
史
を
持
つ
国
々
の
間
に

は
あ
る
が
土
地
は
接
し
て
お
ら
ず
、
イ
タ

リ
ア
で
は
肩
の
力
を
抜
い
て
様
々
な
味
わ
い

に
チ
ャ
レ
ン
ジ
で
き
る
の
だ
ろ
う
。
日
本

で
も
、
山
椒
と
柚
子
を
風
味
付
け
に
利
用
し

た
『
馨
和
(KAGU
A)』
(日
本
ク
ラ
フ
ト
ビ

ー
ル
)や
、
セ
ゾ
ン
と
IPAの
長
所
を
生
か

し
た
『
イ
ン
デ
ィ
ア
ン
サ
マ
ー
セ
ゾ
ン
』

(玉
村
本
店
)な
ど
独
自
の
解
釈
に
よ
っ
て
生

ま
れ
た
ビ
ー
ル
が
次
々
と
現
れ
て
い

る
。
・
・
・

▼「熟成に耐えるビールであれ
ば、開栓して１日置きに味わい
の違いを楽しむのも面白い」と
橋本さん。保存にはワイン用の
セーバー（キャップ）を用いる
とよい。

▼sansaではKegも仕入れて
おり、ボトルとは違うテイ
ストを堪能できる。


